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Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously
supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction conceming use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made
by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and may result in fire. NEVER
try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

Remove any liquid from the lid before opening it. Do
not close the glass cover (if present) when the gas
burners or electric hotplates are still hot.

The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote
control system.

CAUTION: the use of inappropriate hob guards can
cause accidents.

Advertencias

ATENCION: Este aparato y sus partes accesibles se
vuelven muy calientes durante el uso. Por lo tanto, es
importante evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afios si
no son continuamente vigilados. El presente aparato
puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas o sin experiencia ni
conocimientos, si se encuentran bajo una adecuada
vigilancia o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden los peligros
relacionados con el mismo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y
de mantenimiento no deben ser realizadas por nifios
sin vigilancia.

ATENCION: Dejar un quemador con grasas o aceites
sin vigilancia puede ser peligroso y provocar un
incendio. NUNCA intente apagar una llama/incendio
con agua, se debe apagar el aparato y cubrir la llama,
por ejemplo, con una tapa o con una mantaignifuga.

ATENCION: Riesgo de incendio: no deje objetos
sobre las superficies de coccion.

No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

Elimine eventuales liquidos presentes sobre la tapa
antes de abrirla. No cierre la tapa de vidrio (si existe)
cuando los quemadores o la placa eléctrica todavia
estan calientes.

El aparato no se debe poner en funcionamiento a
través de un temporizador externo o de un sistema
de mando a distancia.

ATENCION: el uso de protecciones inapropiadas
de la placa de coccion puede provocar accidentes.




Adverténcias

ATENCAO: Este aparelho e as suas partes
acessiveis aquecem muito durante a utilizagéo.
E preciso ter atencé@o e evitar tocar os elementos
que aquecem. Manter afastadas as criangas com
menos de 8 anos, caso ndo estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado por criangas
commais de 8 anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos, caso sejam
adequadamente vigiadas ou caso tenham recebido
instrucdes em relagdo ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento dos perigos
associados. As criangas ndo devem brincar com o
aparelho. As operacgdes de limpeza e manutencao
nao devem ser efectuadas por criangas sem
vigilancia.

ATENGAO: Deixar um fog&o com gordura e dleo sem
vigilancia pode ser perigoso e provocar umincéndio.
NUNCA tente apagar as chamas com agua. E
necessario desligar o aparelho e cobrir as chamas
com uma tampa ou com uma manta ignifuga.

ATENCAO: Risco de incéndio: ndo deixe objectos
sobre as superficies de cozedura.

Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

Elimine os liquidos presentes na tampa antes de
abri-la. Nao feche a tampa de vidro (se presente) se
0s queimadores ou a chapa eléctrica ainda estiverem
quentes.

O aparelho néo é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador externo
ou por um sistema de comando a distancia separado.

ATENCAO: O uso de proteccdes do plano
inadequadas pode causar incidentes.




Assistance

Please have the following information to hand:

+  the type of problem encountered.

+ the appliance model (Mod.).

+  the serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the data plate located
on the appliance.

The following information are applicable only for the UK and Republic of
Ireland.

Repairs and After Sales
For product help and advice, repairs, spare parts or accessories, we're here
to help.

For local repair engineers - 03448 111 606
ROI- 0818 313 413

For Parts and Accessories visit: parts.hotpoint.co.uk/shop

Please remember to register your appliance at www.hotpointservice.co.uk
to activate your 10 year parts guarantee.

Asistencia

Comunique:

+ eltipo de anomalia

+ el modelo de la maquina (Mod.)

el nimero de serie (S/N)

Esta informacion se encuentra en la placa de caracteristicas ubicada en el
aparato y/o en el embalaje.

La siguiente informacion es valida solo para Espaiia.
Para otros paises de habla hispana consulte a su vendedor.

Ampliacién de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico plan de ampliacion
de garantia hasta 5 afios.

Consiga una cobertura total adicional de

+ Piezas y componentes

+ Mano de obra de los técnicos

+ Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con rapidez y
eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus condiciones dptimas de
funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos especificos para
la limpieza y mantenimiento de su electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO

Assisténcia

Comunique:

+ otipo de avaria

+  0omodelo da maquina (Mod.)

* onUmero de série (S/N)

Estas Ultimas informagdes encontram-se na placa de identificagdo situada
no aparelho e/ou na embalagem.




Description of the appliance

Overall view

1,
. GAS BURNERS

oA W

Support Grid for COOKWARE

Control Knobs for GAS BURNERS
Ignition for GAS BURNERS

. SAFETY DEVICES

GAS BURNERS differ in size and power. Use the diameter of the cookware
to choose the most appropriate burner to cook with.

Control Knobs for GAS BURNERS adjust the size of the flame.

GAS BURNER IGNITION enables a specific burner to be lit automatically.
SAFETY DEVICE stops the gas flow if the flame is accidentally
extinguished.

Descripcion del aparato

Vista en conjunto

1,
. QUEMADORES A GAS
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Parrillas de apoyo para RECIPIENTES DE COCCION

Mandos de los QUEMADORES A GAS
Bujia de encendido de los QUEMADORES A GAS

. DISPOSITIVO DE SEGURIDAD

QUEMADORES A GAS: son de distintas dimensiones y potencias. Elija
siempre el mas adecuado para el diametro del recipiente que va a utilizar.
Mandos de los QUEMADORES A GAS para la regulacion de la llama.
Bujia de encendido de los QUEMADORES A GAS: permite el encendido
automatico del quemador.

DISPOSITIVO DE SEGURIDAD: si se apaga accidentalmente la llama,
interrumpe la salida de gas.

Descri¢ao do aparelho

Vista de conjunto

1.
. QUEIMADORES A GAS

. Selectores de comando dos QUEIMADORES A GAS
. Vela para acender os QUEIMADORES A GAS

. DISPOSITIVO DE SEGURANGA

o B WwWbN

Grades de suporte para RECIPIENTES DE COZEDURA

Os QUEIMADORES séo de diferentes tamanhos e poténcias. Escolha
0 mais adequado ao didmetro do recipiente a ser utilizado.

Selectores de comando dos QUEIMADORES A GAS para a regulagéo
da chama.

Vela para acender os QUEIMADORES A GAS permite o acendimento
automatico do queimador escolhido.

DISPOSITIVO DE SEGURANCA no caso em que a chama se apague
acidentaimente, interrompe a saida do gas.

W Noegy




Installation

! Before operating your new appliance please read this instruction booklet
carefully. It contains important information for safe use, installation and care
of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future reference. Pass them on
to possible new owners of the appliance.

! After unpacking the hob, make sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact the dealer or your nearest After-
sales Service.

! Keep packaging material out of the reach of children . Disposed it according
to the rules for separate waste collection (see Precautions and tips).

' The appliance must be installed by a qualified professional according to the
instructions provided. Incorrect installation may cause harm to people and
animals or may damage property.

! The appliance must be disconnected from the power supply before carrying
out any installation work.

! These instructions are only valid for the countries whose symbols is given
on the data plate (under the hob).

* Before installation, make sure that:

- The local gas delivery conditions (nature and pressure) are
compatible with the settings of the hob (see the rating plate and
injector table).

- The outer surfaces of the furniture or appliances adjacent to the hob are
heat resistant according to local regulations.

- This appliance is not connected to a fume exhaust device. It shall be
installed in accordance with current installation regulations. Particular
attention shall be given to the relevant requirements regarding ventilation.

- Combustion products are discharged outdoors through specific hoods or
wall and/or window mounted electrical fans.

+ Intensive and prolonged use of the appliance may necessitate
supplemental ventilation, e.g. opening a window or increasing the power
of the air intake system (if present).

Fitting the appliance
The following precautions must be taken when installing the hob:

it 50mm |
E"
T0omm =1 :

NOTE: In case of installation of a hood above the hob, please refer to the
hood instructions for the correct distance.

¢ This product can be embedded in a worktop 20 to 60 mm thick.

¢ [fthere is no oven beneath the hob, insert a separator panel that has a
surface at least equal to the opening in the work surface. This panel,
that has to close completely the cutout in order to avoid any contact

with the bottom part of the hob, must be positioned at a maximum
distance of 150 mm below the upper surface of the work surface
but, in no case less than 20 mm from the bottom of the hob. In the
case that you intend to install an oven beneath the hob, make sure
that it is manufactured by Whirlpool and equipped with a cooling
system. The manufacturer declines all liability if another brand oven
is installed beneath the hob.

+ After having cleaned the perimeter surface, apply the supplied gasket to
the hob as shown in the figure.

Position the hob in the worktop opening made respecting the dimensions
indicated in the Instruction.

NOTE: the power supply cable must be long enough to permit its upward
extraction.

To secure the hob, use the brackets (A) provided with it. Fit the brackets into the
relevant bores shown by the arrow and fasten them by means of their screws
in accordance with the thickness of the worktop (see the following figures).

o —

A I

Top 30-60 mm
| ——

Electrical connection
! This operation must be performed by a qualified technician.

Hobs equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data
plate (this is located on the lower part of the appliance).

L The earth wire in the cable has a green and

yellow cover. If the appliance is to be installed

Earth e . .

(vellowlgreen) a0OVE @ built-in electric oven, the electrical
connection of the hob and the oven must be
carried out separately, both for electrical safety
purposes and to make extracting the oven easier.

N

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data
plate.

The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar
circuit-breaker with @ minimum contact opening of 3 mm installed between
the appliance and the mains.

The circuit-breaker must be suitable for the charge indicated and must comply
with current electrical regulations (the earthing wire must not be interrupted
by the circuit-breaker). The supply cable must not come into contact with
surfaces with temperatures higher than 50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been
made and that it is compliant with safety regulations.




Before connecting to the power supply, make sure that:

+ the appliance is earthed and the plug is compliant with the law.

+ the socket can withstand the maximum power of the appliance, which is
indicated on the data plate.

+ the voltage is in the range between the values indicated on the data plate.

+ the socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is
incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the
electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

!'The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these safety measures not
be observed.

Gas connection
! This operation must be performed by a qualified technician.

The appliance should be connected to the main gas supply or to a gas
cylinder in compliance with current national regulations. Before carrying out
the connection, make sure the cooker is compatible with the gas supply you
wish to use. If this is not the case, follow the instructions indicated in the
paragraph “Adapting to different types of gas.”

When using liquid gas from a cylinder, install a pressure regulator which
complies with current national regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent with the values
indicated in Table 1 (“Burner and nozzle specifications”). This will ensure the
safe operation and longevity of your appliance while maintaining efficient
energy consumption.

+The connection of the hob to the
gas pipe network or gas cylinder
must be made by means of a rigid
copper or steel pipe with fittings
complying with local regulations, or B
by means of a continuous-surface stainless steel hose complying with local
regulations. Interpose gasket (B) in the elbow connection. The maximum
length of the hose is 2 m.

* FOR BELGIUM ONLY: It is necessary to replace the elbow connection
(A) on the appliance, with the one supplied (if present).

IMPORTANT: if a stainless steel hose is used, it must be installed so as
not to touch any mobile part of the furniture. It must pass through an
area where there are no obstructions and where it is possible to inspect
it on all its length.

+  After connection to the gas supply, check for leaks with soapy water. Light

up the burners and turn the knobs from max position \&/ to minimum
position e to check flame stability.

Adapting to different types of gas
! This operation must be performed by a qualified technician.

To adapt the hob to a different type of gas other than default type (indicated
on the rating plate at the base of the hob or on the packaging), the burner
nozzles should be replaced as follows:

(1) InpesiT

1. Remove the hob grids and slide the burners off their seats.

2. Unscrew the nozzles using a socket spanner of the appropriate size, and
replace them with nozzles for the new type of gas (see table 1 “Burner
and nozzle characteristics”).

3. Reassemble the parts following the above procedure in the reverse order.

4. Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Sticker are available from any of our
Service Centres.

* Adjusting the burners’ primary air
Does not require adjusting.

¢ Setting the burners to minimum
To ensure that the minimum setting is correctly adjusted, remove the knob
and proceed as follows:
1. Adjust the adjustment screw, which is
g)g(s positioned in or next to the tap pin, until the
flame is small but steady:
@ + tighten screw to reduce the flame height;
+ loosen screw to increase the flame height;
The adjustment must be performed with the
tap in minimum gas setting position.

@é.?%“

2. Having adjusted the flame to the required low setting, while the burner is
alight, quickly change the position of the knob from minimum to maximum
and vice versa several times, checking that the flame does not go out.

3. Some appliances have a safety device (thermocouple) fitted. If the device
fails to work when the burners are set to the low flame setting, increase
this low flame setting using the adjusting screw.

4. Once the adjustment has been made, replace the seals on the by-passes
using sealing wax or a similar substance.

!'If the appliance is connected to liquid gas, the regulation screw must be
fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is finished, replace the old rating sticker with one
indicating the new type of gas used. Stickers are available from any of our
Service Centres.

! Should the gas pressure used be different (or vary slightly) from the
recommended pressure, a suitable pressure regulator must be fitted to the
inlet pipe (in order to comply with current national regulations).

DATA PLATE

Electrical
connections

ECODESIGN

This appliance conforms to the EU Regulation no. 66/2014
implementing Directive 2009/125/EC.
standard EN 30-2-1

see data plate




m Burner and nozzle specifications

Table 1 CATEGORY II2H3+
TYPE OF GAS TYPE OF NOZZLE RATED RATED REDUCED GAS PRESSURE
USED BURNER THERMAL | CONSUMPTION HEAT mbar
FLOW RATE CAPACITY
kW kW min. rat. | max.
NATURAL GAS Rapid 115Y 3.00 286 I/h 0.75
(Methane) G20 Semi-Rapid 957 1.65 157 I/h 0.40 17 20 25
Auxiliary 72X 1.00 95 I/h 0.40
LIQUEFIED Rapid 85 3.00 218 g/h 0.75
PETROLEUM GAS | semi-Rapid 63 1.65 120 g/h 0.40 20 |28-30| 35
(Butane) G30 | Auxiliary 50 1.00 73 g/ 0.40
LIQUEFIED Rapid 85 3.00 214 g/h 0.75
PETROLEUM GAS | semi-Rapid 63 1.65 118 g/h 0.40 25 37 | 45
(Propane) @31 | Auxiliary 50 1.00 71 g/h 0.40
Type of gas used Model configuration Rated thermal Total rated Air required (m?®) for
4 BURNERS flow rate (kW) consumption burning 1 m® of gas
G20 20 mbar 1R -2S -1A 7.30 695 I/h 9.52
G30 28-30 mbar 1R -2S -1A 7.30 531 g/h 30.94
G31 37 mbar 1R -2S -1A 7.30 521 g/h 23.80

ELECTRIC SUPPLY: 220-240V~

5
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50/60Hz 0,6W




Start-up and use
! The position of the corresponding gas burner is shown on every knob.
Gas burners

Each burner can be adjusted to one of the following settings using the
corresponding control knob:

o Off
@ Maximum
e  Minimum

To light one of the burners, hold a lit match or lighter near the burner and, at
the same time, press down and tumn the corresponding knob anti-clockwise
to the maximum setting.

Since the burner is fitted with a safety device, the knob should be pressed
for approximately 2-3 seconds to allow the automatic device keeping the
flame alight to heat up.

Models are equipped with an ignition button incorporated into the control
knob. If this is the case, the ignitor is present, but not the button. To light a
burner, simply press the corresponding knob all the way in and then turn it
in the counter-clockwise direction to the “High” setting, keeping it pressed
in until the burner lights.

!'If a flame is accidentally extinguished, tumn off the control knob and wait for
at least 1 minute before trying to relight it.

To switch off the burner, turn the knob in a clockwise direction until it stops

(when reaches the “e” position).

Practical advice on using the burners

To ensure the burners operate efficiently:

+ Use appropriate cookware for each burner (see table) so that the flames
do not extend beyond the bottom of the cookware.

+ Always use cookware with a flat base and a cover.

+ When the contents of the pan reach boiling point, turn the knob to minimum.

Burner @ Cookware Diameter (cm)
Rapid (R) 24 -26
Semi Rapid (S) 16-22
Auxiliary (A) 8-14

Toidentify the type of burner, refer to the designs in the section entitled, “Burner
and Nozzle Specifications”.

+ For maximum stability, always make sure that the pan supports are
correctly fitted and that each pan is placed centrally over the burner.
+Pan handles should be positioned in line with one of the support bars on

the pan support grid.
+Pan handle should be positioned so not to protrude beyond the front edge
of the hob.

I I = The more variable aspect in terms of pan

_/1\ J /1>: stability can often be the pan itself, (or

— = the positioning of that pan during use).

N N Well balanced pans, with flat bases that

e are placed centrally over the burner,

s — % — - with the pan handles aligned with one
(X (X

of the support fingers obviously offer the
greatest stability.

(1) InpesiT

Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in compliance with
international safety standards. The following warnings are provided for safety
reasons and must be read carefully.

General safety

* This is a class 3 built-in appliance.

* Gas appliances require regular air exchange to maintain efficient
operation. When installing the hob, follow the instructions provided
in the paragraph on “Positioning” the appliance.

+ These instructions are only valid for the countries whose symbols
appear in the manual and on the serial number plate.

+ The appliance was designed for domestic use inside the home and is not
intended for commercial or industrial use.

¢ The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. It is
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.

+ Do not touch the appliance with bare feet or with wet or damp hands and
feet.

+ The appliance must be used by adults only for the preparation of food,
in accordance with the instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes improper
use and is dangerous. The manufacturer may not be held liable for
any damage resulting from improper, incorrect and unreasonable
use of the appliance.

+The openings used for ventilation and dispersion of heat must never be
covered.

*  Always make sure the knobs are in the “e’/“0” position when the appliance
is notin use.

+ When unplugging the appliance always pull the plug from the mains socket,
do not pull on the cable.

+ Never carry out any cleaning or maintenance work without having detached
the plug from the mains.

* Incase of malfunction, under no circumstances should you attempt to repair
the appliance yourself. Repairs carried out by inexperienced persons may
cause injury or further malfunctioning of the appliance. Contact a Service
Centre (see Assistance).

+ Do not close the glass cover (if present) when the gas burners or electric
hotplates are still hot.

+ The appliance should not be operated by people (including children)
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

+ Do not let children play with the appliance.

¢ Theappliance is notintended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Disposal

+ When disposing of packaging material: observe local legislation so that
the packaging may be reused.

¢ The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), requires that old household electrical appliances must
not be disposed of in the normal unsorted municipal waste stream. Old
appliances must be collected separately in order to optimise the recovery
and recycling of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment. The crossed out “wheeled bin” symbol
on the product reminds you of your obligation, that when you dispose of
the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer for information
concerning the correct disposal of their old appliance.




Respecting and conserving the environment

+ Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little
water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

+Use purely flat pots and pans.

+ If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a
pressure cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out
any work on it.

Cleaning the hob surface

+ Allthe enamelled and glass parts should be cleaned with warm water and
neutral solution.

+ Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or aggressive
detergents ifleftin contact for too long. Any food spills (water, sauce, coffee,
etc.) should be wiped away before they dry.

¢ Clean with warm water and neutral detergent, and then dry with a soft
cloth or chamois. Remove baked-on dirt with specific cleaners for stainless
steel surfaces.

+ Clean stainless steel only with soft cloth or sponge.

Do notuse abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan
scourers.

+ Do not use steam cleaning appliances.

+ Do not use flammable products.

+ Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar, mustard, salt,
sugar or lemon juice on the hob.

Cleaning the hob parts

+  Clean the enamelled and glass parts only with soft cloth or sponge.

+  Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.

¢+ Clean them by hand with warm water and non-abrasive detergent,
removing any food residues and checking that none of the bumer openings
is clogged.

* Rinse and dry.

+ Refit burners and burner caps correctly in the respective housings.

+ When replacing the grids, make sure that the panstand area is aligned
with the burner.

+Models equipped with electrical ignition plugs and safety device require
thorough cleaning of the plug end in order to ensure correct operation.
Check these items frequently, and if necessary, clean them with a damp
cloth. Any baked-on food should be removed with a toothpick or needle.

! To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when the
burners are not in their housing.

Gas tap maintenance
Over time, the taps may become jammed or difficult to turn. If this happens,
the tap must be replaced.

!'This procedure must be performed by a qualified technician authorised
by the manufacturer.

Troubleshooting

It may happen that the appliance does not function properly or at all. Before
calling the service centre for assistance, check if anything can be done. First,
check to see that there are no interruptions in the gas and electrical supplies,
and, in particular, that the gas valves for the mains are open.

The burner does not light or the flame is not even around the burner.
Check whether:

+ The gas holes on the burner are clogged.

+ Al the movable parts that make up the burner are mounted correctly.

+ There are draughts near the appliance.

The flame dies in models with a safety device.

Check to make sure that:

*You pressed the knob all the way in.

+You keep the knob pressed in long enough to activate the safety device.

+ The gas holes are not blocked in the area corresponding to the safety
device.

The burner does not remain lit when set to minimum.
Check to make sure that:

+ The gas holes are not blocked.

+ There are no draughts near the appliance.

+ The minimum setting has been adjusted properly.

The cookware is unstable.

Check to make sure that:

+ The bottom of the cookware is perfectly flat.

+ The cookware is positioned correctly at the centre of the burner.
+The pan support grids have been positioned correctly.
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Instalacion

! Antes de utilizar su nuevo aparato, por favor lea este manual de instrucciones
cuidadosamente. Contiene informacién importante para el uso seguro, la
instalacion y el cuidado del aparato.

! Es importante conservar este manual para poder consultarlo en todo
momento. En caso de venta, de cesion o de mudanza, verifique que
permanezca junto al aparato para informar al nuevo propietario sobre su
funcionamiento y sobre las advertencias correspondientes.

! Tras desembalar la placa, compruebe que no se ha dafiado durante el
transporte y que la puerta cierra correctamente. Si se observa algun problema,
contactar con el distribuidor o el servicio de asistencia més cercano.

' Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance de los nifios. Los
embalajes se deben eliminar respetando las normas para la recoleccion de
residuos (ver Precauciones y consejos).

!'La instalacion se debe realizar siguiendo estas instrucciones y por personal
profesionalmente calificado. Una instalacion incorrecta puede producir dafios
a personas, animales o cosas.

1El aparato se debe desconectar de lared eléctrica antes de efectuar cualquier
trabajo de instalacion.

! Estas instrucciones so6lo son validas para paises cuyas abreviaturas
aparecen en la placa de caracteristicas (debajo del producto).

* Antes de la instalacion, asegurese de lo siguiente:

- El'suministro de gas (tipo y presion) es compatible con los ajustes de
la placa (consulte la placa de caracteristicas y la tabla de inyectores).

- Las superficies de muebles o aparatos adyacentes a la placa son
térmicamente resistentes, de acuerdo con las normas vigentes.

- Este aparato no esta conectado a un dispositivo de evacuacion de humos.
Por tanto, debe estar instalado de acuerdo con la legislacion vigente.
Deben tenerse en cuenta los requisitos de ventilacion.

- Las sustancias de la combustion se eliminan al exterior a través de las
campanas extractoras o ventiladores eléctricos montados en ventanas
0 paredes.

*Unuso intensivo y prolongado del aparato puede requerir una aireacion
suplementaria, por ejemplo, la apertura de una ventana o una aireacion
mas eficaz aumentando la potencia de aspiracién mecanica ya existente.

Empotramiento
Para una correcta instalacion de la encimera se deben observar las siguientes
precauciones:

NOTA: Si se instala un extractor sobre la superficie de cocina, consulte las
instrucciones del extractor para saber cual es la distancia correcta.

(1) InpesiT

+ Estaplaca de coccion se puede empotrar en una encimera de entre
20y 60 mm de grosor.

* Si no hay horno instalado debajo de la placa, inserte un panel de
separacion con una superficie que, como minimo, sea igual al
tamano de la abertura en la encimera. Este panel, que debe cubrir
completamente el espacio para evitar el contacto con la parte inferior
de la placa, debe estar situado a una distancia maxima de 150 mm
por debajo de la parte superior de la superficie de trabajo y en ninguin
caso a menos de 20 mm de la parte inferior de la placa. Si desea
instalar un horno debajo de la placa, asegurese de que sea de la
marca Whirlpool y esté equipada con un sistema de refrigeracion.
El fabricante declina toda responsabilidad si se instala un horno de
otra marca debajo de la placa.

+Una vez se haya limpiado el perimetro, coloque la junta en la placa como
se muestra en la figura.

Coloque la placa en la abertura realizada en la encimera respetando las
dimensiones indicadas en las instrucciones de instalacion.

NOTA: el cable de alimentacion debe tener lalongitud suficiente para que
se pueda extraer hacia arriba.

Para fijar la placa, utilice las abrazaderas (A) suministradas. Coloque las
abrazaderas en las ranuras correspondientes indicadas por las flechas y
fijelas mediante tornillos apropiados para el grosor de la encimera (consulte
las siguientes figuras).
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Conexion eléctrica
! Esta operacion debe realizarla un electricista cualificado.

Las encimeras que poseen cable de alimentacion tripolar, se fabrican para
funcionar con corriente alterna, a la tension y frecuencia de alimentacién
indicadas en la placa de caracteristicas (ubicada en la parte inferior de la
encimera).

L El conductor de puesta a tierra del cable

Terra se distingue por los colores amarillo-verde.

(amarilloiverde) Cuando se realiza la instalacion sobre un
horno empotrado, la conexién eléctrica de la
encimera y la del horno se deben realizar por
separado, ya sea por razones de seguridad eléctrica, como para facilitar la
eventual extraccion del horno.

N

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga indicada en la placa
de caracteristicas.

En el caso de conexion directa a la red, es necesario interponer entre el
aparato y la red, un interruptor omnipolar con una distancia minima entre
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los contactos de 3 mm., dimensionado para esa carga y que responda a
las normas vigentes (el conductor de tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacion eléctrica se debe colocar de modo tal
que no alcance en ningln punto una temperatura que supere en 50°C la
temperatura ambiente.

! El instalador es responsable de la correcta conexion eléctrica y del
cumplimiento de las normas de seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

* latoma tenga conexion a tierra y que sea conforme con la ley;

* latoma sea capaz de soportar la carga maxima de potencia de la maquina
indicada en la placa de caracteristicas;

* latension de alimentacion eléctrica esté comprendida dentro de los valores
indicados en la placa de caracteristicas;

+ latoma sea compatible con el enchufe del aparato. Sino es asi, sustituya
la toma o el enchufe; no utilice prolongaciones ni conexiones multiples.

'Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma de corriente deben
ser facilimente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

! El cable debe ser revisado periddicamente y sustituido s6lo por técnicos
autorizados (ver Asistencia).

!'La empresa declina toda responsabilidad cuando estas normas no sean
respetadas.

Conexion de gas
! Esta operacion debe realizarla un electricista cualificado.

La conexion del aparato a la tuberia 0 a la botella de gas se debera efectuar
de acuerdo a lo prescripto por las Normas Nacionales vigentes, solo después
de haber verificado que el mismo esta regulado para el tipo de gas con el
cual sera alimentado. Si no es asi, realice las operaciones indicadas en el
parrafo “Adaptacion a los distintos tipos de gas’”.

En el caso de alimentacion con gas liquido, desde botella, utilice reguladores
de presion conformes con las Normas Nacionales vigentes.

! Para un funcionamiento seguro, un adecuado uso de la energia y una
mayor duracion del aparato, verifique que la presion de alimentacion cumpla
con los valores indicados en la tabla 1 “Caracteristicas de los quemadores
e inyectores”.

+ La conexién de la encimera de
coccion al sistema de gas natural
0 a la bombona debe hacerse
mediante un tubo de cobre o
acero rigido que cuente con ® g
acoplamientos conformes con las normas locales, 0 mediante una
manguera con superficie continua de acero inoxidable conforme con
la normativa local. Interponga una junta (B) en la conexion en codo. La
longitud maxima del tubo es de 2 m.

+ SOLO PARA BELGICA: es necesario sustituir la conexion en codo (A)
del aparato con la suministrada (si se dispone de ella).

IMPORTANTE: si se utiliza un tubo flexible de acero inoxidable, debe
instalarse de modo que no toque las partes moviles del mueble.
Debe pasar por una zona sin obstrucciones y en la que sea posible
inspeccionarlo en toda su longitud.

+ Tras realizar la conexion con el suministro de gas, compruebe si hay fugas
mediante la aplicacion de agua jabonosa. Encienda los quemadores y
gire los mandos de la posicion maxima @ a la posicion minima e para
comprobar la estabilidad de la llama.

Adaptacion a los distintos tipos de gas
! Esta operacion debe realizarla un electricista cualificado.

Para adaptar la encimera a un tipo de gas diferente de aquel para el que fue
fabricada (indicado en la etiqueta fijada en la parte inferior de la encimera
o en el embalaje), es necesario sustituir los inyectores de los quemadores
efectuando las siguientes operaciones:

1. Quite las parrillas de la encimera y extraiga los quemadores.

2. Desenrosque los inyectores utilizando una llave tubular del tamafio
adecuado y sustitiyalos por los que se adapten al nuevo tipo de gas (ver
tabla 1 “Caracteristicas de los quemadores e inyectores”).

3. Vuelva a colocar las piezas realizando las operaciones en sentido
contrario.

4. Alfinalizar la operacion, sustituya la anterior etiqueta de calibrado con la
correspondiente al nuevo gas que se va a utilizar, disponible en nuestros
Centros de Asistencia Técnica.

+ Regulacion de aire principal de los quemadores
Los quemadores no necesitan de ninguna regulacion de aire principal.

+Regulacién de los minimos
Para asegurarse de que el suministro minimo esta ajustado correctamente,
quite el mando y realice lo siguiente:
1. Quite el mando y accione el torillo de
gﬁg regulacion situado en el interior o al costado
de la varilla de la llave hasta conseguir una
pequefia llama regular:

@ % + apriete el tornillo para reducir la altura de

! >
- ’HII‘ 1 lallama;
="+ afloje el tomillo para aumentar la altura
de la llama;
El ajuste debe realizarse con la posicion de suministro de gas en el minimo.
2. Verifique que girando rapidamente el mando desde la posicion de maximo
hasta la de minimo, no se apaguen los quemadores.
3. Enlos aparatos provistos del dispositivo de seguridad (termopar), si dicho
dispositivo no funcionara con los quemadores al minimo, aumente la
capacidad de los minimos utilizando para ello el tornillo de regulacién.

4. Una vez efectuada la regulacion, vuelva a colocar los precintos ubicados
en los by-pass con lacre 0 un material equivalente.

'En el caso de gas liquido, el tomillo de regulacion debera enroscarse a fondo.

! Al finalizar la operacion, sustituya la anterior etiqueta de calibrado con la
correspondiente al nuevo gas que se va a utilizar, disponible en nuestros
Centros de Asistencia Técnica.

!'Cuando la presion del gas utilizado sea distinta de la prevista (o variable), es
necesario instalar, en la tuberia de entrada, un regulador de presién conforme
con las Normas Nacionales en vigencia.

PLACA DE CARACTERISTICAS

Conexiones
eléctricas

ECODISENO

Este aparato es conforme con el Reglamento (UE) n° 66/2014,
por el que se aplica la Directiva 2009/125/CE.
Reglamento EN 30-2-1

ver placa de caracteristicas
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Caracteristicas de los quemadores e inyectores

Tabla 1 CATEGORIA 1I12H3+
Tipo de gas Tipo de |Referencia Caudal Consumo Capacidad Presion del gas
empleado quemador del térmico nominal térmica mbar
inyector nominal reducida
kW kW min. | nom.| max.
GAS NATURAL Réapido 115Y 3.00 286 I/h 0.75
(Metano) 620 Semi Rapido 957 1.65 157 I/h 0.40 17 20 25
Auxiliar 72X 1.00 95 I/h 0.40
GAS L!CUADO DE Rapido 85 3.00 218 g/h 0.75
PETROLEO Semi Rapido 63 1.65 120 g/h 0.40 20 [28-30| 35
(Butano) G30 Auxiliar 50 1.00 73 g/h 0.40
GAS L!CUADO DE Rapido 85 3.00 214 g/h 0.75
PETROLEO Semi Rapido 63 1.65 118 g/h 0.40 25 37 | 45
(Propano) @31 |  Auxiliar 50 1.00 71 g/ 0.40
Tipo de gas Configuracion del modelo Caudal térmico Consumo total |Aire necesario (m?) para la
empleado 4 QUEMADORES nominal (kW) nominal comustion de 1m? de gas
G20 20 mbar 1R -2S -1A 7.30 695 I/h 9.52
G30 28-30 mbar 1R -2S -1A 7.30 531 g/h 30.94
G31 37 mbar 1R -2S -1A 7.30 521 g/h 23.80

SUMINISTRO ELECTRICO: 220-240V~ 50/60Hz 0,6W

o 0

| QR | AO

PAAI 642 IX/| WE

—

——

(1) InpesiT
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Puesta en funcionamiento y uso

! En cada mando estd indicada la posicion del quemador a gas
correspondiente.

Quemadores a gas
El quemador elegido se puede regular con el mando correspondiente de la
siguiente manera:

o  Apagado
@ Méaximo
e Minimo

Para encender uno de los quemadores, acerque al mismo una llama o
un encendedor, pulse a fondo y gire el mando correspondiente en sentido
antihorario hasta la posicion de maxima potencia.

En los modelos que poseen dispositivo de seguridad es necesario mantener
presionado el mando durante 2-3 segundos aproximadamente hasta que se
caliente el dispositivo que mantiene automaticamente encendida la llama.
Modelos estén dotados de encendido integrado dentro del mando. Para
encender el quemador elegido es suficiente primero apretar a fondo el
mando correspondiente, luego girarlo en sentido antihorario hasta la posicion
de maxima potencia, manteniéndolo apretado hasta que se produzca el
encendido.

! Si se apagara accidentalmente la llama del quemador, cierre el mando y
vuelva a intentar encenderlo después de 1 minuto, como minimo.

Para apagar el quemador es necesario girar el mando en sentido horario
hasta el apagado (correspondiente al simbolo “e”).

Consejos practicos para el uso de los quemadores

Si desea obtener el méaximo rendimiento, es Util recordar lo siguiente:

+ Utilice recipientes adecuados para cada quemador (ver la tabla) con el
fin de evitar que las llamas sobresalgan por el fondo de los recipientes.

+ Utilice siempre recipientes con el fondo plano y con tapa.

+ Cuando se produce la ebullicion, gire el mando hasta la posicion de
minimo.

Quemador @ Diametro Recipientes(cm)
Rapido (R) 24 -26
Semi Rapido (S) 16-24
Auxiliar (A) 8-14

Para identificar el tipo de quemador ver los disefios presentes en el parrafo
“Caracteristicas de los quemadores y boquillas”.

+ Para obtener la maxima estabilidad, asegurarse de que los soportes para
los recipientes de coccidn estén colocados correctamente y de que cada
recipiente se encuentre en posicion central sobre el quemador.

+ Asegurarse de que los mangos de los recipientes de coccidn estén
alineados con una de las barras de apoyo del soporte de los recipientes.

+ Colocar los mangos de los recipientes de coccion de manera tal que no
sobresalgan con respecto al lado delantero de la encimera.

= I I = El aspecto mas variable en cuanto a

—/l\ J /|>: estabilidad de las cacerolas a menudo es

la cacerola en si (0 su colocacion durante

el uso). Unas cacerolas bien equilibradas,

( con fondo plano, centradas sobre el

» — 9 — quemador, con el mango alineado con una
( X J o0

barra de la parrilla, ofrecen obviamente la
maxima estabilidad.

Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad con las normas
internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad y deben ser
leidas atentamente.

Seguridad general

* Este aparato se refiere a un aparato empotrable de clase 3.

* Para su correcto funcionamiento, los aparatos a gas necesitan un
regular cambio de aire. Verifique que en su instalacion se respeten
los requisitos contenidos en el parrafo correspondiente a la
“Colocacion”.

* Lasinstrucciones son validas solo para los paises de destino, cuyos
simbolos figuran en el manual y en la placa de caracteristicas.

+ El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no profesional en el
interior de una vivienda.

+ El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el espacio esta
protegido porque es muy peligroso dejarlo expuesto a la lluvia y a las
tormentas.

+Notoque el aparato descalzo 0 con las manos y pies mojados o hiimedos.

+ El aparato debe ser utilizado para cocinar alimentos, sélo por
personas adultas y siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por ejemplo: calefaccion de
ambientes) se debe considerar impropio y, por lo tanto, peligroso.
El fabricante no puede ser considerado responsable por los dafios
derivados de usos impropios, erréneos e irracionales.

+No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion del calor.

+ Controle siempre que los mandos estén en la posicién “e”/“o” cuando no
se utiliza el aparato.

* No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando del cable sino
sujetando el enchufe.

+ Norealice lalimpieza o el mantenimiento sin haber desconectado primero
el aparato de la red eléctrica.

+ En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos internos para
intentar una reparacion. Llame al Servicio de Asistencia Técnica (ver
Asistencia).

+Noesta previsto que el aparato sea utilizado por personas (nifios incluidos)
con reducidas capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales, por personas
inexpertas o que no tengan familiaridad con el producto, a menos que no
sean vigiladas por una persona responsable de su seguridad o que no
hayan recibido instrucciones preliminares sobre el uso del aparato.

+ Evitar que los nifios jueguen con el aparato.

¢ El aparato no se debe poner en funcionamiento a través de un
temporizador externo o de un sistema de mando a distancia.

Eliminacién

+  Eliminacion del material de embalaje: respete las normas locales, de esta
manera los embalajes podran ser reutilizados.

+ En base a la Norma europea 2012/19/UE de Residuos de aparatos
Eléctricos y Electronicos (RAEE), los electrodomésticos viejos no pueden
ser arrojados en los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacion y reciclado de
los componentes y materiales que los constituyen, y reducir el impacto
en la salud humana y el medioambiente. El simbolo del cubo de basura
tachado se marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacion de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o con el vendedor para
informarse en relacion a la correcta eleminacion de su electrodoméstico
vigjo.
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Ahorrar y respetar el medioambiente

+Cocine los alimentos en ollas o sartenes cerrados con tapas que ajusten
bien y usen la menor cantidad de agua posible. Cocinar sin la tapa,
aumentara enormemente el consumo de energia.

+ Utilice ollas y sartenes completamente planos.

+ Siusted esta cocinando algo que toma mucho tiempo, vale la pena usar
una olla a presion, que es dos veces mas rapido y ahorra un tercio de la
energia.

Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el aparato de la red de
alimentacion eléctrica.

Limpieza de la superficie de la placa

+ Todas las partes esmaltadas y vitrificadas deben limpiarse con agua tibia
y una solucién de jabon neutro.

+ Las superficies de acero inoxidable pueden mancharse debido ala cal del
agua o al uso de detergentes abrasivos que se dejan en contacto durante
mucho tiempo. Limpie los restos de alimentos (agua, salsas, café, etc.)
antes de que se sequen.

+ Limpie la placa con agua tibia y detergente neutro y séquela a fondo con
un pafio suave 0 una gamuza. Limpie los restos de alimentos quemados
con productos especificos para superficies de acero inoxidable.

+ Paralas superficies de acero inoxidable utilice solo un pafio suave o una
esponja.

+ No utilice productos abrasivos o corrosivos, limpiadores con cloro ni
estropajos metalicos.

+No utilice aparatos de limpieza con vapor.

+ No emplee productos inflamables.

+ Nodeje sustancias &cidas o alcalinas, como vinagre, mostaza, sal, azticar
0 zumo de limdn sobre la placa.

Limpieza de las piezas de la placa

+ Limpie las partes esmaltadas vy vitrificadas con un pafio suave o una
esponja.

+ Para limpiarlas, es necesario quitar las parrillas, las tapas y los
quemadores.

+ Limpie estos accesorios a mano con agua tibia y detergente no abrasivo,
quite con cuidado los residuos de alimentos y compruebe que las aberturas
de los quemadores no estan obstruidas.

+ Enjuague y seque con cuidado.

* Vuelva a colocar los quemadores y las tapas en su sitio.

* Al colocar las parrillas, asegurese de que el area de las parrillas donde
se apoyan las ollas esté alineada con el quemador.

+ Los modelos equipados con dispositivo de encendido eléctrico y
dispositivos de seguridad requieren una limpieza exhaustiva del extremo
de la bujia para asegurarse un funcionamiento correcto. Compruebe
estos elementos con frecuencia y si fuera necesario, limpielos con un
pafio humedo. Los restos de alimentos quemados deben eliminarse con
un palillo o una aguja.

! Para evitar dafios al dispositivo de encendido eléctrico, no lo utilice
si los quemadores estan fuera de su alojamiento.

(1) InpesiT

Mantenimiento de las llaves de gas

Con el tiempo puede suceder que una llave se bloquee o presente dificultad
para girar, en esos casos sera necesario proceder a la sustitucion de dicha
llave.

! Esta operacion la debe efectuar un técnico autorizado por el fabricante.

Anomalias y soluciones

Puede suceder que la encimera no funcione o no funcione bien. Antes de
llamar al servicio de asistencia técnica, veamos qué se puede hacer. Antes
que nada verifique que no hayan interrupciones en las redes de alimentacion
de gas y eléctrica, y en particular, que las llaves de gas, aguas arriba del
aparato, estén abiertas.

El quemador no se enciende o la llama no es uniforme.

Controle si:

+ Los orificios de salida de gas del quemador estan obstruidos.

+ Se han colocado correctamente todas las partes méviles que componen
el quemador.

* Hay corriente de aire en las cercanias de la encimera.

La llama no permanece encendida en los modelos con seguridad.

Controle si:

+No ha presionado a fondo el mando.

+No ha mantenido presionado a fondo el mando por un tiempo suficiente
como para activar el dispositivo de seguridad.

+ Estan obstruidos los orificios de salida del gas a la altura del dispositivo
de seguridad.

El quemador en posicion de minimo no permanece encendido.
Controle si:

« Estan obstruidos los orificios de salida del gas.

+Hay corriente de aire en las cercanias de la encimera.

+ Laregulacion del minimo es correcta.

Los recipientes no permanecen estables.

Controle si:

« Elfondo del recipiente es perfectamente plano.

+ Elrecipiente esta centrado en el quemador o en la placa eléctrica.
+ Las parrillas fueron invertidas.
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Instalacao

! Antes de operar 0 seu novo aparelho, leia este manual de instrugdes
cuidadosamente. Ele contém informagdes importantes para a Utilizagdo
Segura, instalag@o e manutengdo do aparelho.

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a qualquer
momento. No caso de venda, cessdo ou mudanga, assegure-se que 0
mesmo permanece com o aparelho para informar o novo proprietario sobre
o funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

! Depois de desembalar a placa, certifique-se de que o aparelho néo foi
danificado durante o transporte. Se tiverem ocorrido problemas, contacte o
revendedor ou 0 Servigo Pés-Venda mais proximo.

! Mantenha os materiais da embalagem fora do alcance das criangas. As
embalagens devem ser eliminadas em conformidade com as regras de colecta
diferenciada (veja em Precaugdes e Conselhos).

! Ainstalacdo deve ser realizada segundo estas instrugdes e por pessoal
profissional qualificado. Uma instalagéo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

! Deve desligar o aparelho da rede eléctrica antes de efectuar qualquer
intervencao de instalag&o.

! Estas instrugdes sdo validas apenas para os paises cujo simbolo seja
mencionado na chapa de caracteristicas (por baixo da placa).

* Antes da instalagao, certifique-se de que:

- As condigoes locais de abastecimento de gas (natureza e presséo)
sao compativeis com as definicées da placa (consulte a chapa de
caracteristicas e a tabela dos injectores).

- As superficies exteriores do mdvel ou dos aparelhos adjacentes a placa
sS40 resistentes ao calor, de acordo com as normas locais.

- Este aparelho ndo esta ligado a um dispositivo de exaustéo de vapores.
Deve ser instalado em conformidade com as normas de instalagdo em
vigor. Deve-se dar especial atengdo aos requisitos aplicaveis relativos a
ventilagdo.

- Os produtos de combustao séo eliminados para o exterior através de
exaustores proprios ou de ventoinhas eléctricas montadas na parede e/
ou na janela.

+ Uma utilizagdo intensa e prolongada do aparelho pode precisar de
arejamento adicional como, por exemplo, a abertura de uma janela ou
um sistema mais eficaz, aumentando a poténcia de aspiragdo mecanica,
se ja existente.

Encaixe
Para instalar correctamente o plano de cozedura é necessario obedecer as
seguintes regras:

750mm

400mm 400‘mm

Yot
ST
|

NOTA: Em caso de instalagéo de um exaustor por cima da placa, consulte
as instrugdes do exaustor para uma distancia correcta.

* A placa pode ser integrada numa bancada com uma espessura
entre 20 e 60 mm.

* Se nédo houver nenhum forno debaixo da placa, introduza um
painel de separacédo que tenha uma superficie pelo menos igual a
abertura da superficie de trabalho. Este painel, o qual devera fechar
completamente o espaco existente para evitar qualquer contacto
com a secgao inferior da placa, deve ser posicionado a uma distancia
maxima de 150 mm abaixo da superficie superior da superficie de
trabalho, mas nunca a menos de 20 mm do fundo da placa. Caso
pretenda instalar um forno por baixo da placa, certifique-se de que é
fabricado pela Whirlpool e de que esta equipado com um sistema de
arrefecimento. O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade
caso um forno de outra marca seja instalado debaixo da placa.

+ Depois de limpar a superficie perimetral, aplique a junta fornecida na placa
conforme indicado na figura.

Coloque a placa na abertura da bancada feita respeitando as dimensées
indicadas no manual de instrugdes.

NOTA: o cabo eléctrico devera ter um comprimento suficiente para
permitir a sua extracgao para cima.

Para fixar a placa, utilize os suportes (A) fornecidos. Encaixe os suportes nos
furos indicados pela seta e fixe-0s por intermédio dos respectivos parafusos,
de acordo com a espessura da bancada (consulte a figura seguinte).

=!I
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Ligagao eléctrica
! Esta operagao devera ser executada por um electricista qualificado.

Os planos equipados com cabo de alimentagéo de trés pdlos sdo predispostos
para o funcionamento com uma corrente alternada na tenséo e a frequéncia
de alimentag&o indicada na placa de identificagéo (situada na parte inferior
do plano).

L Aligacéo a terra do cabo distingue-se pelas

Terra cores amarelo - verde. No caso de instalagao

(amareloiverde) acima de um forno de encaixar, a ligagédo
eléctrica do plano e a do forno precisam ser
realizadas separadamente, seja por razoes
de seguranca eléctrica, seja para facilitar uma eventual remogao do forno.

N

Ligagao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas para a carga
indicada na placa de identificacéo.

No caso de uma ligacéo directa a rede, serd necessario interpor, entre o
aparelho e a rede, um interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimens&o certa para a carga e em conformidade
com as normas em vigor (a ligagéo a terra néo deve ser interrompida pelo
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interruptor). O cabo de alimentagdo deve ser colocado de maneira que em
nenhum ponto ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente.

10 técnico instalador é responsavel pela realizagao certa da ligagao eléctrica
e da obediéncia das regras de seguranga.

Antes de efectuar a ligagéo, certifique-se que:

+ atomada tenha uma ligagdo a terra e seja em conformidade com a
legislagéo;

+ atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima de poténcia
da maquina, indicada na placa de identificagéo;

+ atensdo de alimentag&o seja entre os valores da placa de identificacéo;

+ atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em caso contrario,
substitua a tomada ou a ficha; ndo empregue extensdes nem tomadas
multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo eléctrico e a tomada
da corrente deve ser facil.

10 cabo ndo deve ser dobrado nem comprimido.

'O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido somente por
técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica).

!' A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se estas regras ndo
forem obedecidas.

Ligacao do gas

! Esta operagdo devera ser executada por um electricista qualificado.

A ligagéo do aparelho a tubagem ou a botija do gas devera efectuar-se
conforme prescrito pelas Normas Nacionais em vigor, somente apds ter
controlado que 0 mesmo esteja regulado para o tipo de gas com o qual sera
alimentado. Em caso contrario, efectuar as operagdes indicadas no paragrafo
“Adaptacao a diferentes tipos de gas”.

Em caso de alimentag@o com gas liquido de botija, utilizar reguladores de
pressao em conformidade com as Normas Nacionais em vigor.

! Para garantir um funcionamento seguro, uma utilizagdo de energia
apropriada e maior duragdo da aparelhagem, assegurar-se que a presséo
de alimentacdo respeite os valores indicados na tabela 1 “Caracteristicas
dos queimadores e dos bicos”.

+ Aligagéo da placa de fogédo a
rede de abastecimento de gas
ou ao cilindro do gas deve ser
efectuada por intermédio de um
tubo rigido de cobre ou de aco e A g
de acessorios que estejam em conformidade com as normas locais ou,
entéo, por intermédio de uma mangueira de ago inoxidavel de superficie
continua que esteja em conformidade com as normas locais. Interponha
avedagao (B)junto ao tubo curvo. O comprimento maximo da mangueira
& de 2 metros.

+  APENAS PARAABELGICA: ¢ necessario substituir o tubo curvo (A) do
aparelho pelo tubo fornecido (se existente).

IMPORTANTE: se utilizar uma mangueira de ago inoxidavel, esta devera
ser instalada de forma a ndo tocar em nenhuma parte mével da mobilia.
Devera passar através de uma area sem obstrugdes e onde seja possivel
a sua inspecgao a todo o comprimento.

+ Aposaligagdo a rede de abastecimento de gas, verifique se existem fugas
mediante a utilizagdo de dgua com sab&o. Ligue os queimadores e rode

(1) InpesiT

0s botdes da posicdo max. @ para a posi¢ao minima e para verificar a
estabilidade da chama.

Adaptagao aos diferentes tipos de gas
! Esta operagéo devera ser executada por um electricista qualificado.

Para adaptar o plano de cozedura a um tipo de gas diferente ao para o qual

estiver preparado (indicado na etiqueta presa na parte inferior do plano ou

na embalagem), serd necessario trocar os bicos dos queimadores mediante
as sequintes operagoes:

1. Tire as grades do plano e solte os queimadores do lugar.

2. Desparafusar os bicos utilizando uma chave a tubo de tamanho
apropriado, e substitui-los com aqueles apropriados para o novo tipo de
gas (ver tabela 1 “Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”).

3. Monte outra vez as partes, realizando estas operagdes na ordem contréria.

4. No final da operagao, troque a velha etiqueta de calibragem por outra
corresponda ao novo tipo de gés utilizado, que se encontram nos nossos
centros de assisténcia técnica.

* Regulagéo do ar primario dos queimadores
Os queimadores nao necessitam de qualquer regulagéo de ar primario.

*  Regulagéo dos minimos
Para se certificar de que a definigdo minima € correctamente ajustada, retire
0 botéo e proceda da seguinte forma:

% 1. Retire o selector e ajuste o parafuso de

regulagao situado no interior ou ao lado da
A

haste da torneira até obter uma pequena

ggé chama regular:
* aperte o parafuso para reduzir a altura

21 da chama;
+ desaperte o parafuso para aumentar a
altura da chama;
O ajuste deve ser efectuado com a torneira na posi¢@o de definicdo

minima do gas.

2. Verifique se ao girar rapidamente o botdo da posigdo de maximo até a
de minimo, os queimadores n&@o se apagam.

3. Nos aparelhos equipados com dispositivo de seguranga (termopar),
em caso de ndo funcionamento do dispositivo com os queimadores no
minimo, aumente a capacidade dos proprios minimos mediante o parafuso
de regulagéo.

4. Depois de realizar a regulagéo, restabeleca os lacres situados nos ‘by-
pass’ com cera lacre ou materiais equivalentes.

!'No caso dos gases liquidos, o parafuso de regulagdo deve ser atarraxado
até o fundo.

! Ao terminar a operagdo substitua a velha etiqueta de calibragem com a
que corresponde ao novo gas utilizado que se acha nos nossos Centros de
Assisténcia Técnica.

! Se a presséo do gas utilizado for diferente (ou variavel) daquela prevista,
€ necessario instalar na tubagem de entrada um regulador de presséo
(conforme as Normas Nacionais em vigor).

PLACA DAS CARACTERISTICAS
Ligacoes
eléctricas

CONCEPCAO ECOLOGICA

Este aparelho é em conformidade com as Regulamento UE no.
66/2014 integrando a Directiva 2009/125/CE.
Regulamento EN 30-2-1

ver quadro das caracteristicas
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T Caracteristicas dos queimadores e bicos

Tabla 1 CATEGORIA 112H3+
Tipo de gas Tipo de Marca Fluxo Consumo Capacidade Pressao do gas
utilizado quelmador do térmico anunciado térmica mbar
injector anunciado reduzida
kW kW min. | anunc| max.
GAS NATURAL Rapido 115Y 3.00 286 I/h 0.75
(Metano) 620 Semi Rapido 957 1.65 157 I/h 0.40 17 20 25
Auxiliar 72X 1.00 95 1/h 0.40
GAS DE PETROLEO Rapido 85 3.00 218 g/h 0.75
LIQUEFEITO Semi Rapido 63 1.65 120 g/h 0.40 20 | 28-30| 35
(Butano) G30 Ausxiliar 50 1.00 73 g/ 0.40
GAS DE PETROLEO Rapido 85 3.00 214 g/h 0.75
LIQUEFEITO Semi Rapido 63 1.65 118 g/h 0.40 25 37 | 45
(Propano)  G34 Auxiliar 50 1.00 71 g/ 0.40
Tipo de gas Configuragdao do modelo Fluxo térmico Consumo total |Ar necessario (md) para
utilizado 4 QUEIMADORES anunciado (kW) anunciado queimar 1m3de gas
G20 20 mbar 1R-2S 1A 7.30 695 I/h 9.52
G30 28-30 mbar 1R -2S -1A 7.30 531 g/h 30.94
G31 37 mbar 1R-2S -1A 7.30 521 g/h 23.80

ALIMENTAGAO ELETRICA: 220-240V~ 50/60Hz 0,6W

o 0
@ o

— )

PAAI 642 IX/l WE
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Inicio e utilizagao

! Em cada selector esta indicada a posi¢do do queimador de gas
correspondente.

Queimadores a gas
O queimador escolhido pode ser regulado mediante o respectivo botéo da
seguinte maneira :

o  Apagado
@ Méximo
e  Minimo

Para acender o queimador aproxime do mesmo a chama de um isqueiro,
fésforo ou acendedor automatico, pressione e faga girar o selector escolhido
no sentido anti-horario até a posi¢éo de maxima poténcia.

Nos modelos dotados de dispositivo de seguranga, € necessario manter
cerca de 2-3 segundos pressionado o selector até aquecer-se o dispositivo
que mantém automaticamente acesa a chama.

Modelos s@o dotados de acendedor integrado internamente ao botéo. Para
acender o queimador escolhido basta premer até o fundo e girar o respectivo
manipulo no sentido anti-horario até a posi¢éo de maxima poténcia e manté-lo
premido até que se acenda.

! Se apagar-se acidentalmente a chama do queimador feche o botéo de
comando e tente acender novamente somente apds um minuto no minimo.

Para apagar o queimador é necessario rodar o selector (correspondente ao
simbolo “e”) na direcgdo horaria até que se apague.

Conselhos praticos para utilizagao dos queimadores

Para obter a maxima performance é bom lembrar-se do seguinte:

« Utilize recipientes adequados para cada um dos queimadores (veja a
tabela) com o objectivo de evitar que as chamas ultrapassem o fundo
dos recipientes.

+  Utilize sempre recipientes de fundo chato e com tampa.

+ No momento em que comegar a ferver, rode o botdo para a posigao de
minimo.

Queimador @ Diametro Recipientes (cm)
Rapido (R) 24-26
Semi Rapido (S) 16-24
Auxiliar (A) 8-14

Paraidentificar o tipo de queimador, consultar os desenhos apresentados no
paragrafo “Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”.

+ Para a maxima estabilidade, verifique se os suportes dos recipientes de
cozedura estdo posicionados corretamente e se cada recipiente esta
centrado no queimador.

+ Verifique se as pegas dos recipientes de cozedura estdo alinhadas com
uma das barras de apoio do suporte dos recipientes.

+ Posicione as pegas dos recipientes de cozedura de modo que néo se
prOJetem para fora do Iado dianteiro do plano de cozedura.

I l O aspecto mais variavel em termos de

-/l\ J /]>: estabilidade das panelas depende na
| — \ —

maioria das vezes da prdpria panela (ou

N do seu posicionamento durante 0 uso).
C Panelas bem equilibradas, com fundo
:d:— plano, centradas no queimador e com as

o0 o0

pegas alinhadas com uma das linhas da
grelha oferecem obviamente a maxima estabilidade.

(1) InpesiT

Precaucdes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade com as normas
internacionais de seguranca. Estas adverténcias sao fornecidas por razdes
de seguranga e devem ser lidas com atengéo.

Seguranga geral
Este aparelho refere-se a um aparelho de encaixar de classe 3

* Para os aparelhos a gas funcionarem correctamente é necessario
uma troca de ar regular do ambiente. Assegurar-se que sejam
respeitados os requisitos do paragrafo “Posicionamento” no
momento da instalagdo”.

* As instrugoes sdo validas somente para os paises de destino para
os quais os simbolos constam no livrete e na placa de identificagao
do aparelho.

+ Este aparelho foi concebido para utilizagéo de tipo néo profissional no
&mbito de moradas.

¢+ Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo num sitio
protegido, porque € muito perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

+ Nao toque na maquina se estiver descalco, ou se as suas maos ou pés
estiverem molhados ou humidos.

0 aparelho deve ser utilizado para cozinhar alimentos, somente por
pessoas adultas e conforme as instrugdes contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo, aquecedor de ambientes) deve
ser considerado improprio e portanto perigoso. O fabricante ndo pode
ser considerado responsavel por eventuais danos derivados de usos
improprios, errados e irrazoavesis.

+ Nao tape as aberturas de ventilagéo e de eliminagéo de calor.

+  Assegure-se sempre que 0s selectores estejam na posigéo “e”/“o” quando
nao estiver a utilizar o aparelho.

+ Né&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada eléctrica, pegue pela
ficha.

¢ Néo realize limpeza nem manutengdo sem antes ter desligado a ficha da
rede eléctrica.

+Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos mecanismos internos
para tentar repara-las. Contacte a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia
técnica).

+Né&ofeche atampa de vidro (se presente) com os queimadores ou a chapa
eléctrica ainda estiverem quentes.

+ Néo é previsto que este aparelho seja utilizado por pessoas (incluso
criangas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que nao tenham familiaridade com o produto,
a ndo ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou que tenham recebido instruges preliminares sobre o uso
do aparelho.

+Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.

+ O aparelho nao ¢ destinado a ser colocado em funcionamento por
meio de um temporizador externo ou por um sistema de comando
a distancia separado.

Eliminagao

* Eliminagdo do material de embalagem: obedega as regras locais, de
maneira que as embalagens possam ser reutilizadas.

+  Adirectiva Europeia 2012/19/UE referente a gestao de residuos de aparelhos
eléctricos e electronicos (RAEE), prevé que os electrodomésticos néo devem
ser escoados no fluxo normal dos residuos sdlidos urbanos. Os aparelhos
desactualizados devem ser recolhidos separadamente para optimizar a
taxa de recuperacao e reciclagem dos materiais que os compdem e impedir
potenciais danos para a saude humana e para o ambiente. O simbolo
constituido por um contentor de lixo barrado com uma cruz deve ser colocado
em todos os produtos por forma a recordar a obrigatoriedade de recolha
separada.
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Os consumidores devem contactar as autoridades locais ou os pontos de
venda para solicitar informago referente ao local apropriado onde devem
depositar os electrodomésticos velhos.

Economia e respeito do meio ambiente

+ Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cagarolas fechadas com
tampas bem ajustadas e usar o minimo de &gua possivel. Cozinhar com
a tampa aberta aumentara aumentara ortemente o0 consumo de energia.

+ Usar exclusivamente panelas e cagarolas planas.

+ Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, € melhor usar uma
panela de pressao, que € dua vezes mais rapido e poupa um terco da
energia.

Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operago, desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

Limpar a superficie da placa

+ Todas as partes de esmaltadas e de vidro, devem ser limpas com agua
quente e uma solugdo neutra.

+ As superficies em ago inoxidavel podem ficar manchadas por agua
calcéria ou detergentes agressivos, se ficarem em contacto com estes
durante muito tempo. Qualquer alimento derramado (agua, molho, café,
etc.) deve ser limpo antes que seque.

+ Limpe com agua quente e detergente neutro e, de seguida, seque com
um pano macio ou camurga. Retire a sujidade acumulada com produtos
de limpeza especificos para superficies de ago inoxidavel.

+ Limpe 0 agoinoxidavel apenas com um pano macio ou com uma esponja.

+Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos, produtos de limpeza a base
de cloro, ou esfregdes da louga.

+Néo utilize aparelhos de limpeza a vapor.

+Néo utilize produtos inflamaveis.

+Nao deixe substancias acidas ou alcalinas, tais como vinagre, mostarda,
sal, aglicar ou sumo de lim&o, sobre a placa de fogéo.

Limpar as partes da placa

+ Limpe s partes de esmaltadas e de vidro apenas com um pano macio ou
com uma esponja.

+  Grelhas, tampas dos queimadores e queimadores, podem ser retirados
para limpeza.

+ Limpe-0os manualmente com &gua quente e detergente néo abrasivo,
removendo quaisquer residuos de alimentos e verificando se nenhum
dos orificios do queimador esta entupido.

+ Enxague e seque.

+ Torne a colocar os queimadores e as tampas corretamente nos respetivos
locais.

+ Quando tornar a colocar as grelhas, certifique-se de que a area onde
assentam a panelas esta alinhada com o queimador.
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+ Os modelos equipados com isqueiro elétrico e dispositivo de seguranga,
exigem uma limpeza mais aprofundada da extremidade do acendedor
para garantir uma operagao correta. Verifique estas partes frequentemente
e, e necessario, limpe-as com um pano humido. Quaisquer restos de
alimentos devem ser retirados com um palito ou uma agulha.

! Para evitar danificar o isqueiro elétrico, ndo o utilize quando os
queimadores nao estiverem instalados.

Manutengao das torneiras do gas

Com o tempo pode ocorrer 0 caso de uma torneira que se bloqueie ou
apresente dificuldades na rotagdo, portanto sera necessario substituir a
torneira mesma.

! Esta operagao deve ser efectuada por um técnico autorizado pelo
fabricador.

Anomalias e solugées

Pode acontecer do plano ndo funcionar ou néo funcionar bem. Antes de
chamar a assisténcia técnica, vejamos o que é possivel fazer. Antes de
mais nada, verifique que ndo haja interrupgdes nas redes de alimentagéo
de gés e electricidade, especialmente se as torneiras do gas antes do plano
estdo abertas.

0 queimador nao se acende ou a chama nao é uniforme.

Foi controlado se:

+ Estéo entupidos os furos de saida do gas do queimador.

+ Estdo instalados correctamente todos os componentes méveis que
compdem o queimador.

* Ha correntes de ar nas proximidades do plano.

A chama ndo permanece acesa has versoes com seguranga.

Foi controlado se:

+ O botdo nao foi premido até o fundo.

+ Néo foi mantido premido até o fundo o botéo durante um tempo suficiente
para activar o dispositivo de seguranca.

+ Estéo entupidos os furos de saida do gas em correspondéncia ao
dispositivo de seguranca.

0 queimador em posigao de minimo ndo permanece aceso.
Foi controlado se:

+ Estao entupidos os furos de saida do gas.

+ Ha correntes de ar nas proximidades do plano.

+ Aregulagéo do minimo ndo esté correcta.

Os recipientes sao instaveis.

Foi controlado se:

+ O fundo do recipiente é perfeitamente plano.

+ O recipiente esta no centro do queimador ou na da chapa eléctrica.
* As grades foram invertidas.
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