DOSSIER DE PRODUTO

FICHA TECNICA DE PRODUTO

CODIGO DE ARTIGO:

PRrobuTO ALHEIRA DE BROA COM PRESUNTO
090.914
- Enchido, com forma de ferradura, fabricado a partir de broa de milho, presunto fumado, carne de aves
DESCRICAO ) ) .
e porco condimentadas e posteriormente fumado em lenha de carvalho e azinho
Nacional
ORIGEM
CoMPOSIGAO Massa: Carne e gordura de porco (60%), carne de aves (5%), presunto fumado (5%), broa de milho
(15%), agua (15%) alho, colorau, massa de piment&o e piri-piri
Invélucro: Tripa natural de porco
Alergéneos': A tabela seguinte indica a presenga de ingredientes potencialmente alergéneos
Alergéneo Sim Nao
Glaten X
Crustaceos e derivados X
Ovos e derivados X
Peixes e derivados X
Amendoins e derivados X
Soja e derivados X
Leite e derivados (incluindo lactose) X
Frutos de casca rija X
Aipos e derivados X
Mostarda e derivados X
Sementes de sésamo e derivados X
Dioxido de enxofre e sulfito (> 10mg/kg) X
Tremocos e derivados X
Moluscos e derivados X
|
Exterior: Coloragdo amarelada, brilhante e de consisténcia mole. Apresenta invélucro sem roturas e
CARACTERISTICAS bem aderente & massa
ORGANOLETICAS Interior: Massa perfeitamente ligada de aspecto pastoso, com distribuigdo regular de pedagos de

carne, gordura, broa e presunto. Apresenta aroma e sabor suis-generis

CARACTERISTICAS FisICO-

QUIMICAS E CONTAMINANTES

Nitratos: 250mg/kg NaNO; (quantidade residual)
Nitritos: 100mg/kg NaNO, (quantidade residual)
Fosfatos: 5000mg/kg P,Os (quantidade residual)

CARACTERISTICAS

MICROBIOLOGICAS1

Escherichia coli: < 1x10" ufc/g

Staphylococcus cogulase positiva: < 1x10%'ufc/g
Microrganismos a 30°C: < 1x10° ufc/g

Coliformes a 30°C: < 1x10? ufc/g

Clostridios sulfito-redutores (Pesquisa em 1g): Ausente
Listeria monocytogenes (Pesquisa em 25g): Ausente

Salmonella spp (Pesquisa em 25g): Ausente

PRAZO DE VALIDADE

45 dias embalado, 10 dias a granel

CONDIGOES DE

Conservar entre 5 e 8°C

ARMAZENAGEM

Embalado a vacuo, em saco de matéria plastica destinada a entrar em contacto com géneros
EMBALAGEM o

alimenticios
ROTULAGEM1 Registo sanitario:

Denominagéo de venda:
Ingredientes:

Alergéneos:

Embalagem:

Instrugoes de conservagao:

Instrucoes de utilizacao:

1 . . = . s .
Em cumprimento da legislagédo nacional e comunitaria em vigéncia

Elaborado: DQS

Data: 25/01/2017 Aprovado: ESA Data: 25/01/2017
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DOSSIER DE PRODUTO

FICHA TECNICA DE PRODUTO

fresbeira
o

Indicagao da data de embalagem:
Indicagao da data de durabilidade minima:

Peso liquido:

Lote:
UTILIZACAO PREVISTA | Consumir apos confecgéo culinaria
CONSUMIDOR ALVO | Populagdo em geral, a excepgéo de doentes celiacos

METODO DE DISTRIBUIGAO1 | Distribuicdo em veiculos isotérmicos equipados com sistema de refrigeragao

Elaborado: DQS Data: 25/01/2017 Aprovado: ESA Data: 25/01/2017
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