Descricao

Denominacao de Venda

Croquete Vegetal 180g (6x30g) HORECA

Produto de origem 100% Vegetal, ndo contém nem deriva de produtos de origem animal.

O produto ndo consiste, ndo contém nem deriva de Organismos Geneticamente Modificados.

O produto designado cumpre com a Legislagdo Nacional e Comunitaria que lhe é aplicavel a nivel da Seguranga Alimentar.

Publico Alvo

Toda a populagdo em geral. Especialmente formulado para pessoas com intolerancia ao gliten. Género alimenticio Isento de
Gluten (=20 mg/kg) de acordo com o Regulamento de Execucéo n° 828/2014 de 30 de Julho de 2014.

Quantidade Liquida 180g

Namero de Lote L-Xxxxxxx

Contém 6 porc¢Bes de 30g

Data Durabilidade Minima 12 Meses
Condigdes de Armazenamento: -18°C
EAN 13 5600362639006

Fabricante Sadiva, Lda. | Leiria

Mais Informacdo em www.sadiva.pt

/\ ALERGENEOS

Pode conter sulfitos e vestigios de soja

Ingredientes

Proteina de ervilha rehidratada (55%), agua, recobrimento (farinha de arroz,
farinha de milho e sal), azeite virgem extra, cebola desidratada, cenoura
desidratada, pimentdo doce, sal, espinafres desidratados, pimenta preta,
conservantes (acetatos de sodio, acido malico, mono e diglicéridos de &cidos

gordos e sal) e antioxidantes (citrato de sédio, eritorbato de sédio e agucar).

Instrucdes de Utilizacéo

Produto congelado, pronto a confecionar. Descongelar o produto ou

confecionar em demasia pode alterar significativamente algumas das suas

caracteristicas.

Informacéao Nutricional (média por 100g de produto)

ENergia. .. ..o 881 kJ / 211 kcal
I o o o 1= 9g
(dos quais) Saturados.............cocveiiiiiiininiennnes 1,59
Hidratos de Carbono.........c.ocoviiiiiiiniii, 21,39
(dos quais) AGUCAreS........c.oueveeieieieeeeiineanes 3,59
ProteinNas. ... 7,69
Sl 1,29
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Denominacao de Venda

Croquete Vegetal 180g (6x30g) HORECA

Caracteristicas Organoléticas

Pardmetros Critérios

Aspeto Caracteristico do produto designado.

Aroma e Sabor Caracteristica do produto, isento de aroma e sabor estranhos.
Cor Caracteristica do produto designado.

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Parametros Valores limite
Humidade 50 — 55 g/100g
pH 54-6,0

Caracteristicas Microbiolégicas

Parametros Valores limite
Cont. Microrganismos a 30°C < 1x10° ufc/g
Cont. Coliformes Totais < 1x107 ufc/g
Cont. E-coli < 1x10* ufc/g
Cont. St. Coagulase + < 1x102 ufc/g
Cont. Clostridium perfringens < 1x10? ufc/g
Pesq. Coliformes totais < 1x103 ufc/g
Cont. Bolores e Leveduras < 1x10* ufc/g
Pesq. Esporos Clost. Sulfito — redutores Negativo em 0,019
Pesq. Salmonella spp. Negativo em 25g
Cont. Listeria monocytogenes < 1x10? ufc/g

Embalagem e Logistica

Embalagem Priméria:
Saco de vacuo

Dimensfes do saco (mm): 195 x 110 x 25

Embalagem Secundaria: Caixa logistica (8 sacos)
Dimensfes (mm): 301 x 120 x 200 e peso: ~1,5 Kg

Euro Palete
Dimens6es (m): 1,20 x 0,80 x 1,15

Quantidade: 5 niveis x 24 cx logisticas e peso: ~200Kg

A informac&o e os dados indicados correspondem & experiéncia e conhecimentos mais recentes, contudo, nao tém valor de garantia nem

podem ser considerados como base para reclamagéo.
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