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SANTOS & SEIXO

Encosta do Sobral Selection
Vinho Regional Tejo

Vinho Branco 2019

40% Arinto, 20%Malvasia Fina & 40%Fernio Pires

3/5) INTENSIDADE
a

e 3/5\) MACIO

DEGUSTACAO

Cor aberta, aroma intenso a fruta

fresca e notas de baunilha. Na

boca revela-se elegante fresco e ‘ 4/5) FRESCO
b

com final de boca longo.
3 /5) SECO
b

SUGESTAO DE CONSUMO

19

Acompanha bem marisco, peixe e
comida asiatica. Servir a

temperatura de 10-12°C.
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NOME Encosta do Sobral Selection Branco, Vinho
Regional Tejo
VINIFICACAO

COLHEITA 2019 “

REGIAO Tejo Desengace total na recepcao,
choque térmico e decantacio a
frio por 48h. Fermentacio em

SUB - REGIAO Tomar deposito de inox com

CASTAS 40% Arinto, 20%Malvasia Fina & 40%Fernao
Pires

SoLO Argilo-calcario com afloramentos de xisto

CLIMA Mediterranico temperado com influéncia da

VINIFICAGCAO

ESTAGIO 35% do lote estagiou em barrica de carvalho
francés e americano durante 3 meses.
ALCOOL 13% EAN 560 7582 01 002 8
ITF 1560 7582 01 002 5 CAIXA (6 X 750 ML)
ACIDEZ 6,2 g/L GARRAFA | CAIXA | PALETE
ALTURA (MM) 296 304 1655
PH 3.30 LARGURA (MM) o 163 800
PROFUNDIDADE(MM) - 247 1200
PESO BRUTO (KG) 1.3 8.0 860
AGCUCAR RESIDUAL <18
N° DE GARRAFAS / CAIXA 6

ENOLOGO

Serra de Tomar.

Desengace total, decantacio estatica a frio e
fermentacio em inox com lemperatura

controlada a 13%.

Marco Crespo

¥}
¥}

temperatura controlada a 13°C.

Estdgio em barrica de 35% do lote.

N° DE CAIXAS / CAMADA 21

N° DE CAMADAS / PALETE 5]

N° DE CAIXAS / PALETE 105
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