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Encosta do Sobral Sauvignon Blanc
Vinho Regional Tejo

Vinho Branco

100% Sauvignon Blanc
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Servir a temperatura de 10° - 12°C.
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NOME Encosta do Sobral Sauvignon Blanc, Vinho

Regional Tejo, Vinho Branco

VINIFICAGCAO

COLHEITA 2019

19

REGIAO Tejo As uvas foram vindimadas no

final do més de agosto e
prensadas suavemente. O

SUB - REGIAO Tomar mosto decantou durante 2 dias,
a fermentacio a baixas
temperaturas para conservar

CASTAS 100% Sauvignon Blanc toda a intensidade aromética e
estagio sobre borras finas em
cuba de inox durante 7 meses

até ao engarrafamento.

SOLO Argilo-calcario com afloramentos de xisto
CLIMA Mediterranico Temperado
VINIFICACAO Vindima de agosto, prensadas suavemente. O

mosto decantou 2 dias, fermentacdo a baixas
temperaturas.

ESTAGIO Estagio sobre borras finas em cuba de inox

durante 7 meses

ALcooL 13,5 %
EAN 560 7582 01 019 6
ITF 1560 7582 01 019 3 CAIXA (6 X 750 ML)
ACIDEZ 6.3 gr/l
GARRAFA | CAIXA | PALETE
PH 3.23 ALTURA (MM) 296 304 1655
LARGURA (MM) - 163 800
PROFUNDIDADE(MM) - 247 1200
AGUCAR RESIDUAL  0.78r/]
PESO BRUTO (KG) 1.3 8.0 865
ENOLOGO Marco Crespo
N° DE GARRAFAS / CAIXA 6
N° DE CAIXAS / CAMADA 21
N° DE CAMADAS / PALETE 5
N° DE CAIXAS / PALETE | 105
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