
PRODUCTO /              
PRODUCT /                       
PRODUIT

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA GOURMET /                             
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL GOURMET  /                                                                 
HUILE DE OLIVE EXTRA VIERGE GOURMET

PAIS DE ENVASADO / 
PACKAGING COUNTRY / PAYS 
DE REMPLISSAGE

ESPAÑA / SPAIN / ESPAGNE

DENOMINACION DE VENTA / 
SALES DENOMINATION / 
DÉNOMINATION DE VENTE

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA / EXTRA VIRGIN 
OLIVE OIL / HUILE DE OLIVE EXTRA VIERGE

DESCRIPCION / 
DESCRIPTION /              
DESCRIPTION

INGREDIENTES / 
INGREDIENTS /               
INGRÉDIENTS

KJ KCAL
3700 900

12g

80g
INFORMACION 
NUTRICIONAL / 

100ML VALOR NUTRICIONAL / NUTRITIONAL VALUE / VALUER 
NUTRITIVEVALOR ENERGETICO / ENERGETIC VALUE / VALEUR ÉNERGÉTIQUE

GRASAS, DE LAS CUALES / FATS OF WHICH / GRASSES DONT

SATURADAS / SATURATED / SATURÉS

MONOSATURADAS / MONOUNDATURATED / MONO-INSATURÉS

Tel: +34 620 630 113 / 955 911 512 - e-mail:  oleojucasol@oleojucasol.com                                                                                        
Av. De Valencina, 9-A, Bollullos de la Mitación 4110, Sevilla - España.                                                                                                                                                                                                                                                                                               
CIF B91946863

FICHA TECNICA / DATA SHEET / FICHE TECHNIQUE

FOTO

ETIQUETADO / LABELING / ÉTIQUETÉ

ACEITE DE OLIVA DE CATEGORIA SUPERIOR OBTENIDO DIRECTAMENTE DE ACEITUNAS  Y 
SOLO MEDIANTE PROCEDIMIENTO MECANICO / SUPERIOR CATEGORY OLIVE OIL OBTAINED 
DIRECTLY FROM OLIVES AND ONLY BY MECHANICAL AND REFINED OLIVE OIL / PROCEDURE HUILE 
D'OLIVE DE CATÉGORIE SUPÉRIEURE OBTENUE DIRECTAMENT À PARTIR D'OLIVES ET UNIQUEMENT PAR 
PROCÉDURE MÉCANIQUE ET HUILE D'OLIVE RAFFINÉE

100% ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA Y PEPERONCINO NATURAL /                                                                                                         
100% EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND NATURAL PEPERONCINO /                                                                                                              
100% HUILE DE OLIVE EXTRA VIERGE ET PEPERONCINO NATUREL

80g

8g

0g

0g

0g

30mg 250%CDR

300Ug 37,5%CDR

VARIEDAD PICUAL / PICUAL VARIETY / VARIÉTÉ PICUALCONSERVAR EN LUGARES FRESCOS, SECOS Y PROTEGIDOS DE LA LUZ / STORE IN A COOL, DRY PLACE PROTECTED FROM LIGHT / 
CONSERVER DANS UN ENDROIT FRAIS ET SEC À L'ABRI DE LA LUMIÈRE

TIPO ETIQUETADO / LABEL TYPE / TYPE D'ÉTIQUETTE FRONTAL

FORMATO CAJA / BOX FORMAT / FORMAT DE BOITE 9 X 1

OTRO TEXTO INCLUIDO EN EL ETIQUETADO / OTHER TEXT INCLUDED IN THE LABELING /                  
PRODUCTO DE ESPAÑA / SPAIN PRODUCT / PRODUIT ESPAGNOL

CONTENIDO NETO G / NET CONTENT / CONTENU NET G 229

MATERIAL ENVASE / CONTAINER MATERIAL / MATÉRIAU DU CONTENEUR CRISTAL / GLASS / VERRE
TIPO CIERRE / CLASP TYPE / TUPE DE FERMOIR TAPÓN DE CORCHO / CORK / BOUCHON

SAL / SALT / SEL

VITAMINA E / VITAMIN E / VITAMINE E

VITAMINA A / VITAMIN A / VITAMINE A

FORMATO DE ENVASES / PACKAGING FORMAT / FORMAT D'EMBALLAGE 250 ml
CONTENIDO NETO / NET CONTENT / CONTENU NET ML 250

NUTRICIONAL  / 
NUTRITIONAL 
INFORMATION /                                   
INFORMATION 
NUTRITIONNELLE

MONOSATURADAS / MONOUNDATURATED / MONO-INSATURÉS

PILINSATURADAS / POLYUNSATURATED / POLYINSATURÉS

HIDRATOS DE CARBONO, DE LOS CUALES / CARBOHYDRATES OF WHICH / GLUCIDES DONT

AZUCARES / SUGARS / SUCRES

PROTEINAS / PROTEIN / PROTÉINES


