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MARCA       GRAN CASAR Torta del Casar DOP.

INGREDIENTES    Leche cruda de oveja, cuajo vejetal y sal

EXTERIOR    Forma abombada con corteza amarillenta
INTERIOR    Pasta blanda de color marfil y ojos pequeños

COLOR    Blanco mafil
SABOR    Intenso algo láctico y de fermentación

MADURACIÓN     60 días

CONDICIÓN ALMACENAJE   Mantener entre 5 - 12ºC

CADUCIDAD    120 días

CONSUMO ÓPTIMO     45 días

DESCRIPCIÓN      Pasta blanda de oveja, cremosidad alta y fundente al paladar

CONSEJOS PRÁCTICOS      Antes de su consumo atemperar 30 minutos a temperatura ambiente 

MARIDAJE      Torta del Casar es ideal para maridar con vinos tintos con alto contenido en alcohol tipo Rioja
                     y Ribera del Guadiana así como cavas tipo brut.

FORMATO     Disponible en 3 formatos: grande (1k), mediano (500gr) y peqeño (350gr)

TIPO DE QUESO

FICHA TÉCNICA
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Calculado/Analizado teórico

Valores Medios  por 100g

 Energía (kJ) 1673

Energía (kCal) 357

Proteínas (g) 17,72

Hidratos de carbono[g] 0

  • de los cuáles son azúcares [g] 0

Grasa s  [g] 30,63

   • de las cuáles son saturadas [g] 21,5

sal [g] 1,1

Bruto
Peso Peso

Neto Und.
Caja

Total
Peso

 Caja
Peso
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Pallet Pallet AlturaFormato Ancho Fondo Alto Ancho Fondo Alto

Tamaño artículo Peso queso Peso caja Palet estandar
europeoTamaño caja Caja


