@
QUINTA Quinta dos Pocos Grande Reserva 2021

PCOS * Disponivel em garrafas de 0,75 Litro; 1,5 e 3 Litros.

Tipo de Vinho: Tinto.
Ano: 2021.
Castas: Tourigas Nacional e Franca, Sousao, Tinta Roriz, Tinta Barroca.
Regiao: Douro.
Classificacao: DOC — Denominagao de Origem Controlada.
Producao: 3.000 Litros.
Engarrafamento: Maio 2023.
Clima: Atlantico com influéncia mediterranica.
Solo: Xistoso.
Endlogo: Eng. Pedro Francisco.
Produtor: Sociedade Agricola José Mesquita Guimaraes, Lda.
Teor Alcodlico: 13% Vol.
Vinificacao: Feita em lagares de granito com pisa a pé ou em cubas de acgo inoxidavel com rigoroso controlo
individual de temperatura.
Estagio: 18 meses em barricas de carvalho francés.
Cor: Apresenta uma profunda cor rubi.
Aroma: Frutos vermelhos bem maduros. Revela notas de especiarias bem como aromas balsamicos.
Apresenta uma madeira de excelente qualidade muito bem integrada.
Sabor: Na boca é muito intenso, com grande estrutura, taninos bem presentes, acidez equilibrada, aromas de -
fruta vermelha bem madura, especiarias e notas florais.
Final de Boca: Extremamente longo.
Gastronomia: Combina na perfeicdo com boas carnes, caga e queijos de caracter e intensos.
Abrir com 1 hora de antecedéncia e servir a temperatura de 17° C.
Longevidade: 2030.




