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Descri¢ao do Produto

Designagéo de Venda:
Peso Liquido:
Ingredientes:

Alergéneos:

Utilizag&o:

Publico-alvo:

Organolépticas:

Microbiol6gicas:

Valores Nutricionais:

5 Pimentas
409

Pimenta preta (46%), pimenta branca (28%), coentros (8%), pimenta-da-
Jamaica (8%), pimenta rosa (5%), pimenta verde (5%).

Ausentes

Tempero de alimentos na confecgéo de receitas culinarias, de acordo com a
dosagem desejada.

Publico em geral.
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Caracteristicas Gerais

- Aspecto: caracteristico;

- Odor: caracteristico;

- Sabor: caracteristico.

- E. Coli: max. 1x10 UFC/g;

- Sulfito-redutores: max. 1x103 UFC/g;
- Salmonella: ausente em 25 g.

Isento do requisito de declaragao nutricional obrigatéria (Anexo V, Reg.° 1169/2011).

Declaragoes Adicionais

Contaminantes:
Pesticidas:
Radiag&o lonizante:
OGM:

Produto de acordo com Reg.° CE 1881/2006 e posteriores alterages.

Produto de acordo com Reg.° CE 396/2005 e posteriores alteragdes.

Os produtos e respectivas matérias primas néo sujeitos a tratamento com radiago ionizante.
Auséncia de organismos geneticamente modificados (OGM) ou seus derivados.

Embalagem e Armazenamento

Embalagem:

Armazenamento:
Vida Util:

Unidade de consumo: frasco de vidro e tampa plastica com moinho, marcada com lote e data de durabilidade
minima (més /ano).

Unidade de venda: 6 frascos em caixa de cartéo retractilizada, identificada com etiqueta EAN128.

Materiais de embalagem de acordo com 1935/2004/CE, 2023/2006/CE e 10/2011/UE e posteriores
alteragdes.

Dimensbes das embalagens e cddigos de barra disponiveis na Ficha Logistica de Produto Acabado.

Local seco, fresco e ao abrigo da luz.
30 meses.

Qualquer copia/impresséo deste documento é considerada NAO CONTROLADA, devendo ser confirmada a sua actualizagdo. N&o ¢ permitida a entrega deste

documento a terceiros e a circulagdo externa sem a autorizagéo das Fabricas Lusitana.



